Zasady siaze

,rradi éna chu’ Hontu 2014“
k svetovému tlu potravin
pod zastitou ministra pédohospodarstva a regiohélnezvoja SR
Prof. Ing.Cubomira Jahnéatka, CSc.

Motto:

~Podporujeme tradicie vidieckej kuchyne a zachovarsienzorickych vlastnosti
regionalnych jedal a napojov.”

Hlavni organizatori: Regionalna pinohospodarska a potravinarska komora Krupina (RPPK)
Obianske zdruZenie Tratha chd’ regidnov Slovenska (OZ TCHRS)
ObecCekovce

Spoluorganizatori: Regionalne zdruZenie miest a obci Slovenskasokr ZV, KA, DT
Obce a mesté regionu HONT

Jednota déchodcov Slovenska
Hontianske zdruzenie turizmu Knai

Odborni garanti: Regionalna veterinarna a potravinova spravaetv

Slovenska finohospodarska univerzita Nitra (SPU)
Univerzita vetérskeho lekérstva a farmacie KoSice

Miesto konania sif’aze: obecCekovce

Termin konania: 11. oktéber 2014

Organiza¢ny vybor: Milan Greg#é, Prof. Ing. Jozef Golian, Dr., Mgr. Méria KrkoggwWVDr. OFga

Luptakové, PhD., Stefan Matejkin, Ing. Dusan Mazadhg. Juraj Petrus, Ing. Vladimir
Vietoris, PhD., Méria Slukov4, Jan Gondabomir Chrien

Cag’ A

Certifikat Tradi éna chuw’ Hontu s pravom ponukgedla a napoje s menom jej autora
udd’uje predseda RPPK, prezidentka OZ TCHRS na zakiadénu hodnotiacej komisie.

Cestné uznanieude'uju (Rastnikom staze starosta obce v mieste konanizagé a predseda RPPK .

Cag’ B
|. Podmienky pre (¢ast’ v si¥azi Tradiéna chu® Hontu 2014
1. Swaziaci m6ze byfyzickd osoba alebo skupina - najviac 2 osobytupygucich pod spokmym
nadzvom skupiny.

2. Prihlasovaitgredlozi zavaznu prihlasku 84.8.2014pod’a vzoru v prilohe.
3. Prihlasky do saze potia jednotlivych jedal poSle prihlasovatea adresu:
Regionalna pinohospodarska a potravinarska komora Krupina,
Svatotrojtné ndmestie 5, 963 01 Krupina, e-mail: rppkka@ sipk.
Obecny trad’ekovce, 962 4L ekovce, e-mail: obeccekovce@zvnet.net




4. Kazda prihlaSka bude riadne zatemiana. Ak sa zisti, Ze prihlaSka je neuplna algigahuje
viditel'ne chybné Udaje, budetaziaci vyzvany, aby nedostatok odstranil do 72 hadi vyzvy.
5. Ak podmienky pre zaradenie déasie ani po vyzve nebudu spinené, bude prihlaSka
vyradenadalSieho posudzovania. Proti vyradeniu nie je mqide 'aznos ani iné opravné
prostriedky.
6. Podmienky staZze budu zaslané kazdej obci v regionegiaitskym zdruzeniam, mikroregionom
aclenom RPPK.

Il. Podmienky sut'aze
1. Suroviny pouZzité na vyrobu jedal musidisp hygienické a akostné predpisy.t8giaci je povinny
uvieg’ do prihlasSky zoznam a mnoZzstvo zakladnych surapostup pri priprave jedla (10 porcii).
2. Suroviny su zo Slovenskej republiky pri zachovaaditnych plemien zvierat a rastlinnych kultar.
3. Suroviny a ingrediencie na vSetky jedla zabézpeganizator na zaklade zavaznej prihlasky.
4. Swraziaci prihlasi svoje jedlo do tychto hodnotenyeltelgorii:

- Vajetné jedla - Zeleninové a ovocné jedla
- Mlie¢ne jedla - Mdne jedla
- Masove jedla - Polievky

5. Jedla v jednotlivych kategériach sa budu hodhlet vtedy, ak budu v kategorii prihlasené
minimalne dve stazné jedla.

6. Kazdy sifaziaci pripravi jedlo na vlastnom zariadeni — sponara, kotlik, spotrelielektricky,
plynovy a s vlastnym kuchynskym naradim — ut/ieprihlaske.

lll. Zodpovednost’ sitaziaceho
1. Staziacije povinny pri priprave jedal dodrzidwaeobecné pravidla spravnej
kuchynskej a hygienickej praxe.
2. Siiaziaci zodpoveda za to, Ze vSetky nim uvedené wdajilaske su
pravdivé a uplné.
3. StlaZiaci odovzda na vyzvu jedlo Komisii na hodnoteniecenomcéase.

IV. Podmienky posudzovania prihlasenych jedal do staze
1. PrihlaSky staZznych jedal posudzuje komisia zloZendenov organizéného vyboru.
2. Komisia hodnoti zoznam surovin, technologipkgtup a zaradenie do prihlasenejeginej kategorie.
3. Poda v&Sinového podielu pouzitych zakladnych surovin nmkdmisia vykond
preradenie prihlaseného jedla deeunej kategorie.

V. Hodnotiace kritéria

1. Siazné jedla posudzuje nezavisla komisia.
ZloZenie hodnotiacich komisii: 1. odbornici z SP@, odbornici v oblasti gastrondémie cBnovia
Jednoty déchodcov v regione.

2. Komisia hodnoti jedlo pdid schvalenej metodiky hodnotenia Ing. Vladimiratdliesa, PhD.,
,Tradi¢na che Slovenska. Hodnotiaci formul&¥ .

3. Kazdylen komisie absolvuje k metodike hodnotenia prednlobenim jedal
inStruktaz pred otvorenimt&ze.

4. Pri zhodnosti bodov rozhoduje komisiasenzualne - dohodou.

5. Za objektivnéshodnotenia su zodpovedni odborni garanti.

VI. Podmienky udelenia ocenenia
1. V kazdej kategérii bude vyhodnotené len jedno jedi@mjvySSim p&iom bodov.
2. Vitazovi v kategorii bude udeleny ,Certifikat Tradé chu’ Hontu®.
Ostatni #astnici sfiaze dostanuCestné uznanie* Gspesnéhagtnika staze.
3. Na udelenie ocenenia nie je pravny narok, fewzju sa na ne vSeobecné pravne predpisy.



VIl. Zavere ¢éné ustanovenie
1. Organiz&ny vybor méZe vykornaspresnenie tychto Zasad schvalenych predstavensdrRPK
regionu do vyhlasenia 8éze a vyhradzuje si pravo vyberu jedal dtegé.
2. Platné zasady budu dostupné na mestskych a obegrgahch hontianskeho regionu, RPPK
Krupina, webovych strankach &ianskych zdruzeni a mikroregiénov.
3. Zo sWaznych jedal bude organizovana verejna ochutngddia osobitnych pokynov

VIII. Program su tazneho dia

. Otvorenie séaze - 08:30 hod.

. Prevzatie a kontrola surovin, priprgadal na mieste - 09:00— 12:00 hod.
. Odborny seminaKvalita a vysledovattnog’ potravin - zaklad zdravia™
11:00 hod. — 12:00 hod.

Hodnotenie jedal komisiou - od 11c@012:30 hod.

Verejna ochutnavkaradnych jedal - od 12:30 hod. - 13:30 hod.
Vyhodnotenie gaZe - od 13:30 -14:00 hod.

Odovzdanie putovnej Stafety, kulfdpmogram, hudba - od 14:00 hod.
Prezentécia firiem - potravinarskyspracovatéskych, obchodnych.
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IX. Sprievodné akcie

Kultdrny program, hudba, tombola.

StaZz a ukézky kulinarskych zfmosti.

Program defSlovensko je moja Zenp zasadim to tu zjem*.

Vystavy — prezentacia regionu HONietské pracgPotraviny ocami deti.
Cekovska tradina zabijaka.

Preddjudovo-umeleckych vyrobkov.
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Cag’ C

Zasady staze na navrh pripravného vyboru schvéale&kovciach da 25.4.2014.

MVDr. Orga Luptakova, PhD. Milan Gréga
prezidentka OZ TCHRS staratieeCekovce

Priloha : Prihlaska na s@z ,Tradtna ch&’ Hontu* 2014

Schvalené v Predstavenstve RPPK Krupiria, 20.05.2014

Ing. Juraj Petrus
predseda RPPK Krupina



ZAVARA PRIHLASKA

si®aze, Tradi énad chu® HONTU 2014

Nazov skupiny :

vratit na Urad RPPK

do 31.08.2014 !
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Kategoria: zakruzkujte / podiarknite kategoriu stazného jedla

- vajecné jedla
- mlieéne jedla
- masove jedla

- zeleninové a ovocné jedla
- m&ne jedla

- polievky

PoZadované surovinypripravuje sa 10 porcii

Nazov suroviny
podPa receptlry

mnozstvo /ks, |, kg/

poznamka

Postup pri priprave $8zného jedla

Dizka pripravy jedla (NOG., MM .....c.covevireeeeeeeeieeeee et eee e re e eae e e ere e eeeneere s

Zariadenie, na ktorom budete ampied’ a zoznam néaradia:




